


 Частная  винодельня «Винце Бела» была основана в 1994 

году   в одном из самых популярных венгерских регионов

Эгер «EGRI», принесшему мировое признание  

венгерским красным винам .

 Компания носит имя своего основателя  и владельца 

Винце Бела, который на протяжении 14 лет неустанно 

трудится над  возрождением винодельческих традиции 

региона Эгер и раскрытием потенциала длительной  

выдержки  в барриках для купажированных и сортовых

красных вин.

 Винодельню «Винце Бела» можно отнести к молодому 

поколению виноделов Венгрии, кто своим 

непосредственным трудом  приумножает ценности  и 

винодельческое наследие региона Эгер.



 На сегодняшний день фамильная династия Винце 

по праву считается одной из лучших виноделен  

области Эгер, которая производит  

высококачественные марочные красные 

вина из сортов винограда Каберне Фран, Мерло, 

Кекфранкош, Каберне Совиньон и Пино Фран.  

 Винодельню «Винце Бела» можно отнести к 

молодому поколению виноделов Венгрии, кто своим 

непосредственным трудом  приумножает ценности 

и винодельческое наследие региона Эгер.



В нее вошли лучшие вина «Винце Бела», которые были
неоднократно номинированы на международных выставках в
Бордо, Лондоне, Дюссельдорфе и Венгрии. Их уникальный
вкус кроется в особой технологии выдержки, которая
предусматривает разделение купажей для воспитания
одновременно в старых и в новых дубовых бочках с
последующей годовалой выдержкой в бутылках.

*Каберне Кюве 2000 -выдерживается в течение 2 –х лет в
деревянных бочках, а затем в бутылках, оно впитало в себя все
совершенство этих лет.

*Кекфранкош 2000- переживает свой «Золотой век»; оно
считается лучшим среди вин последних десяти лет. После 2-х
лет созревания в маленьких барриках это вино зрело еще 2 г.
в больших 100-гектолитровых деревянных бочках; в 2004 г.
было разлито по бутылкам. Годы дозревания сделали вкус
вина настолько гармоничными, что чем больше его пьёшь, тем
больше им наслаждаешься.

*Мерло 2000- предпочтение этого вина  стало отражением 
высокого  стиля винной культуры потребления. 



______________________________________________

КЕКФРАНКОШ

2000

Географическое  выдержанное сухое красное  вино

 Отличается  насыщенным рубиновым цветом

с  фиолетовым отблеском. 

 Обладает  богатым фруктовым букетом,

хорошим балансом, полным  гармоничным

вкусом с ароматами спелой  черешни,  пьяной 

вишни, оттенками сухофруктов и  ванили. 

 Выдержка  в течение двух лет придает  вину 

мягкий округлый вкус с  бархатистыми   

танинами и  продолжительной длиной. 

_____________________________

o Алк.: 12,5  % об. Объем: 0,75 л.



________________________________________________________

МЕРЛО

2000

Географическое  выдержанное сухое красное  вино

o Попробовав это вино можно понять всю силу и 

o красоту  красных вин региона Эгер. 

o

 Отличается темно-рубиновым цветом с 
фиолетовыми оттенками. 

 Обладает  гармоничным вкусом, насыщенным 
фруктовым букетом с ароматами  чернослива, 
спелой  черешни, нотками  благородного дуба. 

 Выдержка  в течение двух лет придает  вину 
полный округлый вкус с  бархатистыми
танинами и  продолжительной длиной. 

________________________________

o Алк.: 12,5  % об. Объем: 0,75 л.



____________________________________________________

КАБЕРНЕ КЮВЕ

2000

Географическое  выдержанное сухое красное  вино

Сортовой состав: Каберне Совиньон и Каберне Фран

 Отличается глубоким рубиновым цветом.
 Обладает выразительным фруктовым букетом с

тонами черной смородины, спелой черешни,
вишни и чернослива.

 Раскрывается нюансами сливового джема,
плодовой косточки, ванили и нотками
благородного дуба.

 Выдержка в течение двух лет придает вину
округлый вкус, бархатистые танины и
долгое послевкусие.

______________________________

o Алк.: 12,5  % об. Объем: 0,75 л.




