


Лучшие венгерские белые вина из региона Этек-Буда



В

Производитель: "NYAKAS Kft»

Винодельня «Ньякаш» 

является самым популярным 

производителем белых вин в 

исторически значимом для 

Венгрии регионе  Этек-Буда.

==========

«Ньякаш»  специализируется 

исключительно на 

производстве  белых вин, чья 

восхитительная палитра вкуса 

определяется сортовыми 

особенностями винограда 

белых сортов Пино Гри, 

Совиньон Блан,  Шардоне, 

Иршаи Оливер, Мюллер-

Тургау, и конечно же  и 

терруаром региона Буда.

==========



В настоящее время «Nakas Kft» владеет 124 
гектарами виноградников, расположенными 
в пределах  терруара, образуемого 
деревнями Будайенё (Budajenoi), Тёк (Tok) и 
Пербал (Perbal).        

Его природная микрозона формируется  
«бассейном Самбека»,  окрестности которого 
отличаются самыми благоприятными 
почвенно-климатическими условиями: 
известняковые почвы, высокая концентрация 
различных микроэлементов  в подпочве, 
дренированные склоны, частые ветры и 
большое количество солнечных дней в году. 

Здесь рождаются  удивительные вина 
«Nyakas»  с неповторимой свежестью вкуса и 
ароматами сухих и полусладких белых вин  
региона Буда. 

Виноградники «Nyakas Kft»



В деревне Будайенѐ располагается центральная  усадьба 

«Ньякаш», названная так  его основателем Эрнѐ Майи.

Лучший винодел Венгрии 1994 г.- г-н  Эрнё Майи

Принципиальное отличие  этой винодельни от других 

производителей  в том, что здесь рождаются  

высококачественные вина  «ручной сборки» из строго 

ограниченного набора винограда только белых сортов .

Сделав  главным направлением  своей деятельности 

производство вин, Эрнѐ решил сохранить наиболее 

своеобразный его элемент — ранее действующую  

коневодческую ферму  «Nyakas». Графическое 

изображение головы лошади стало подлинным символом   

ТМ «Ньякаш». 



• Основная масса вин, производимых в хозяйстве 
“Nyakas”— элегантные сухие и полусладкие 
вина, обладающие прекрасным балансом с 
бодрящей кислотностью, неповторимым тонким 
вкусом, запоминающимся фруктовым букетом.

• При всей полноте и законченности вкуса вина 
ТМ «Nyakas» остаются удивительно легкими и 
питкими.

• Вершиной мастерства виноделов  хозяйства  
стали  выдержанные вина позднего сбора из 
сортов винограда Шардоне и Совиньон Блан.

• Пальму первенства  на многочисленных 
международных выставках одерживают  вина  
ТМ “Nyakas” Совиньон Блан, Оршаи Оливер и 
Шардоне.



КЮВЕ/ CUVEE

Категория: Географическое вино/ minosegi bor

Вид: Сухое белое

Сортовой Состав:   Шардоне, Иршаи Оливер, Мюллер-Тургау

Регион: Буда/ Этек-Буда

Цвет:    Солеменный

Аромат и Вкус:   Освежающее вино с  тонким цветочным

ароматом, нежными оттенками белых

фруктов и душистых пряностей. 

Рекомендации: В качестве аперитива, к белому мясу, 

рыбе, морепродуктам. 

Сервировать: Охлажденным до температуры + 8 C…+10 C.

========================================================

Алк.: 12,5 % Об.     Объем: 0,75 л.

Медали за 2005-2007г.:  2 золотых /  1 серебряная



666666

ШАРДОНЕ / CHARDONNAY

Категория: Географическое вино/ minosegi bor

Вид: Сухое белое

Сортовой состав:       Шардоне 100%

Регион:      Этек-Буда / Буда

Цвет: Соломенный

Аромат и Вкус:      Фруктовый аромат спелых плодов

и ягод, полный сбалансированный вкус. 

Рекомендации: Подавать к жареному мясу, птице. 

Сервировать: Охлажденным до температуры +10 C…+12 C.

========================================================

Алк.: 13 % Об.    Объем: 0,75 л.

Медали за 2005-2007 г.:  

5 золотых/ 2 серебряных/ 2 бронзовых



ИРШАИ ОЛИВЕР /IRSAI OLIVER 

Категория: Географическое вино/ minosegi bor

Вид:      Сухое белое

Сорт: Иршаи Оливер 100% 

Регион:      Буда/ Этек-Буда

Цвет: Бледно-соломенный

Аромат и Вкус: Обладает чистым цветочным ароматом

с оттенками муската, зелѐного яблока, 

плодов личи и душистых пряностей. 

Рекомендации: В качестве аперитива, к белому мясу

из птицы, морепродуктам, рыбе, 

салатам и супам.  

Сервировать: Охлажденным до температуры +8 C…+10 C.

======================================================

Алк.: 12 % Об.     Объем: 0,75 л. 

Медали за 2005-2007г.: 

6 золотых/ 2 серебряных/ 2 бронзовых 



ПИНО ГРИ/ PINOT GRIS

Категория:     Географическое вино / minosegi bor

Вид: Сухое белое

Сорт: Пино Гри 100% 

Регион:      Будаенѐи/ Этек-Буда

Цвет: Светло-соломенный с зеленоватыми оттеками

Вкус: Обладает хорошим балансом, свежим

сухим вкусом с  легкими тонами цветов

и медовых ноток.                                        

Рекомендации:     Идеально в качестве аперитива, хорошо

сочетается с холодными закусками, 

рыбными блюдами и морепродуктами. 

Сервировать:     Охлажденным до температуры + 8 C…+10 C. 

========================================================

Алк.: 13,5 % Об.   Объем: 0,75 л.

Медали за 2005-2007г.: 

2 золотых/2 серебряных/2 бронзовых



СОВИНЬОН БЛАН/ SAUVIGNON BLANC

Категория: Географическое вино/ minosegi bor

Вид:        Сухое белое

Сортовой Состав:        Совиньон Блан 100%

Регион:       Буда /Этек-Буда

Цвет:       Соломенный с зеленоватыми оттенками

Аромат и Вкус:       Обладает сбалансированным вкусом с 

приятной минеральной кислотностью. 

Сочетает свежесть сфруктовых ароматов с 

оттенками зеленого яблока, крыжовника, 

молодой травы и перца. 

Рекомендации:      Идеально сочетается с рыбой, жареным

лососем, морепродуктами, блюдами из

домашней птицы, сортами козьих сыров. 

Сервировать:       Охлажденным до температуры +80С…+100С.

=========================================================

Алк.: 13,5 % Об.    Объем: 0,75 л.

Медали за 2005-2008г: 

7 золотых/ 4 серебряных/ 1 бронзовая



ШАРДОНЕ СЕЛЕКСЬОН БАРРИК

CHARDONNAY SELECTION BARRIQUE

Категория:     Географическое вино/ minosegi bor

Вид:      Полусладкое белое

Сортовой Состав:      Шардоне 100% позднего сбора

Регион:    Буда/Этек-Буда

Цвет:     Золотистый с красивым янтарным блеском

Аромат и Вкус:       Отличается гармоничным вкусом, 

выразительным букетом с гаммой цветочных

ароматов, ананаса, дыни, цитрусовых

фруктов. Раскрывается нежными

орехово-медовыми оттенками и нотками

благородного дуба.                                        

Рекомендации:    Идеально в качестве аперитива, прекрасно

сочетается с  морепродуктами, мясными

блюдами в кисло-сладком соусе, фруктовыми

и сырными десертами.

Сервировать:  Охлажденным до температуры + 10 C…+12 C.

=======================================================

Алк.: 13,5 % Об.   Сахар: 26 г/л.  Объем: 0,75 л.

Медали за 2005-2008 г.:  3 золотых/ 1 бронзовая



Награды ТМ «Nyakas»
Название конкурса /год проведения Год урожая Номинация

Balatonfüred, Regional Wine Contest 2005

Budai Chardonnay ………………………………………..2004…………………………………Gold

Budajenői Pinot gris ……………………………………...2004………………………………….Gold

Fresh Wines Contest, Budapest 2005

Budai Chardonnay ………………………………………..2004…………………………………Gold

Budai Sauvignon blanc …………………………………..2004…………………………………Gold

Budai Irsai Oliver ………………………………………….2004………………………………...Gold

Almásfüzitő, Local Tasting 2005

Budai Chardonnay ………………………………………..2004…………………………………Gold

Budai Sauvignon blanc …………………………………..2004…………………………………Gold

Budajenői Pinot gris ……………………………………...2004…………………………………Gold

Budai Irsai Olivér…………………………………………..2004…………………………………Gold

Budai Chardonnay/ semi sweet ………………………...2002………………………………….Gold

National Wine Challenge, Eger, Hungary

Budai Sauvignon blanc …………………………………..2004…………………………..CHAMPION AWARD

Syngenta Wine Contest, Budapest 2005

Budai Sauvignon blanc…………………………………..2004…………………………Syngenta Special Award

Budai Irsai Olivér………………………………………….2004…………………………………..Gold

Budai Cuvée……………………………………………….2003…………………………………..Gold

Chardonnay du Monde, Burgundia 2005, France

Budai Chardonnay………………………………2004…………………………………..Silver

Wine Contest of the Hungarian National Bank, 2005

Budai Cuvée………………………………………………2004…………………………………..Gold

Budai Sauvignon blanc ………………………………….2004…………………………………..Gold



Награды ТМ «Nyakas»

Название  конкурса/ год проведения              Год урожая                        Номинация
Vinitaly, Verona, Italy 2005

Special Award: 

„For the most successful Hungarian Producer”……………………………………………........Gran Menzione Awards

Budai Chardonnay ………………………………………….…2004

Budai Sauvig blanc…………………………………………….2004

Budai Irsai Olivér……………………………………...……….2004

Challenge of Muscats, Domoszló 2005, Hungary

Budai Irsai Olivér ………………………………………..…….2004…………………………………….Gold

Wine of Hungarian Women, Pécs, 2005

Special Award: 

Budai Sauvignon blanc …………………………………….…2004

Decanter World Wine Awards 2005, London

Budai Sauvignon blanc ……………………………………....2004……………………………………..Bronz

Budai Irsai Olivér ………………………………………..........2004……………………………………..Bronz

Budai Chardonnay ……………………………………...........2004……………………………………..Bronz

Decanter Chardonnay Test, Budapest 2005.

Budai Selection Chardonnay Barrique ……………………..2001…………………..5 ***** (five stars is the highest rate)

International Wine Challenge, London 2005

Budajenői Pinot gris ……………………………………….….2004………………………………….....Bronze

Mundus Vini, Germany 2005

Budai Chardonnay ……………………………………...........2004……………………………………. Gold

Austrian Wine Challange, Wien 2005

Budai Irsai Olivér ………………………………………..........2004…………………………………… Gold

Budai Sauvignon blanc ……………………………………....2004……………………………………...Gold

Конкурс «ВИНОмания», Россия, июнь 2008

Budai Selection Chardonnay Barrique…………………..2004…………Победитель «Лучшее Шардоне мира»

Дегустационный конкурс международной выставки “World Food Moscow-2008”

Budai Selection Chardonnay Barrique……………………..….2004………золотая медаль.  «Продукт Года- 2008»



ЭКСКЛЮЗИВНЫЙ ДИСТРИБЬЮТОР И ИМПОРТЕР ВЕНГЕРСКИХ ВИН
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